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POMODORI SUPPE:
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Gehackter Knoblauch
450g
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Sonnengetrocknetes
Tomatenpliree 450g

Gehackter Knoblauch
1000g

i

Italienische Krauter 450g

JUTATEN B 4

2 gehackte Zwiebel

Olivendl zum Anschwitzen

8 g Bresc gehackter Knoblauch

4 g Bresc Erbe Italiano (Italienische Krauter)

2 Dosen geschélte Tomatena400 g

500 g frische reife Tomaten geschnitten

60 g Bresc Strattu di pomodoro (Tomaten-Strattu)
% | Gemusebriihe

Pfeffer und Salz nach Geschmack

4 g Bresc Basilikumpuree

[UBERELTUNG

Die Zwiebel ohne Verfarbung anbraten und den Knoblauch
dazugeben. Die italienischen Krauter und das Strattu-
Tomatenmark dazugeben und eine kurz mit erhitzen. Dann die
Tomate und die Tomatenstiicke dazugeben und anschwitzen. Mit
der Brihe abléschen und 30 Minuten bei schwacher Hitze garen.
Die Suppe mit dem Stabmixer plrieren und mit Basilikumpliree,
Pfeffer und Salz wiirzen. Fiir eine cremige Variante: 2 dl
Kokosnusscreme zugeben und die Suppe kurz aufkochen lassen.

Bresc BV Jakobsstaf 6 4251 LW Werkendam The Netherlands T.+31(0) 183 200 000




