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TOM YAM GUMMI

1UTATEN 200 9

350 g Gambas

1EIOI

20 g Bresc Zitronengraspliree

20 g Bresc WOK Ingwer

10 g Bresc Ingwerpliree

1| HGhnerbriihe

20 g Bresc WOK Pfeffer

20 g Fischsauce

50 g groBBes Tapiokagranulat

0,2 dl Sonnenblumendl Saft von 1 Limette

[UBERELTUNG

Die Gambas schalen, den Darm entfernen und die Schalen sehr
kraftig backen. Den Wok-Ingwer dazugeben. Mit der Briihe
abléschen und bei schwacher Hitze eine halbe Stunde ziehen
lassen. Die Gambas braten und das Ingwer-, Pfefferschoten- und
Zitronengraspuree hinzufligen. Die Briihe dartber gieRen. Mit der
Fischsauce und Limette abschmecken. Die Suppe sieben und
abktihlen lassen. Einen Liter Suppe auf den Herd stellen, zum
Kochen bringen und das Tapiokagranulat hinzufligen. Kochen
lassen und vorsichtig durch die Suppe riihren. Die Kérner

Grine und rote Ingwer & Limette WOK . ) ) Pl . .
Pfefferschote WOK 450g 450g abgielRen, wenn sie gar sind. Die Koérner kalt absptilen. Mit etwas

kalter Suppe und Ol vermischen.

Ingwerplree 450g Zitronengraspliree 450g
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