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<

BOWL-BROT NACH ITALIENISCHER ART

GEBRAUCHTE BRESC PRODUKTE

NO IMACE NO IMACE

Bresc Italienische Krauter  Bresc Tomaten-Tapenade
450g 1000g

NO IMAGE

Bresc Tomaten-Tapenade
325g

IUTATEN 10 L

10 Bowl-Brote

10 Burrata

10 Pomodori Tomaten

250 g Bresc Tapenade sonnengetrocknete Tomate
250 g Coppa di Parma

200 g griine Oliven

200 g schwarze Oliven

50 g Bresc Erbe Italiano

65 Basilikumblattchen

Pfeffer und Salz

IUBERELTUNG

Das Brot einschlieRlich der Oberseite mit der sonnengetrockneten
Tomaten-Tapenade bestreichen. Den Burrata in Stlicke ziehen. Die
Tomaten vierteln, entkernen und in Concassée schneiden. Die
Basilikumblatter und den Coppa di Parma in kleine Stiicke
schneiden. Alle Zutaten miteinander vermengen und mit Pfeffer,
Salz und Erbe Italiano wiirzen. Das Brot mit der Mischung fillen
und darauf den Burrata legen. Das Brot im Ofen bei 220 10
Minuten lang backen.
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