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CALABRTAN KISS: GEBRATENE GARNELEN AUF SCHWARZEN LINGUINE, GEROSTETER PAPRIKA UND
KALABRTSCHER CHILT-PAPRIKA-SAUCE

JUTATEN 10 %

20 Garnelen

300 g schwarze Linguine

2 rote Paprikaschoten

300 g kalabrische Chili-Paprika-Sauce
50 g Tomatencrunch

Kresse

[UBERELTUNG

Die Nudeln kochen und mit der gerésteten, in Streifen
geschnittenen Paprika vermengen. Die Rander der Glaser
befeuchten und in eine diinne Schicht Tomatencrunch tauchen.
Die Nudeln und die Paprika mit Salz und Pfeffer wiirzen und auf
die Glaser verteilen. Die Garnelen anbraten und jeweils zwei in
jedes Glas geben. Mit der kalabrischen Chili-Paprika-Sauce
garnieren und mit passender Kresse dekorieren.
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