BRESC

<

HOLLANDISCHER KASETACO MLT BEEMSTER KNOBLAUCH UND PESTO VON HOLLANDISCHEM
BASTLIKUM

[UTATEN 4 L

4 Scheiben mittelreifer Gouda

250 g Lakenvelder-Hackfleisch

20 g Bresc Beemster Knoblauchpiiree
20 g Bresc Premium Basilikumpesto

1 rote Tomate

1 gelbe Tomate

4 Blatter hollandischer Kopfsalat (Herz)
4 Zweige Erbsen-Kresse

Pfeffer und Salz

[UBEREITUNG

GEBRAUCHTE BRESC PRODUKTE

In einer trockenen Bratpfanne die Kasescheiben knusprig braten.

S, Mit einem runden Ausstecher ausstechen. Das Hackfleisch
e anbraten und mit Knoblauchpiiree, Pfeffer und Salz wiirzen. Das
mr’ Herz des Kopfsalats waschen und trocknen lassen. Die Tomaten in
@ l Wiirfel schneiden. Ein Salatblatt in den Kasetaco legen. Etwas
i Hackfleisch darauf geben und mit Pesto und einem Zweig
IR ) passender Kresse abschliel3en
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Hollandisches
Knoblauchpiiree aus
Beemster 450g
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