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FLADENBROT MIT GEROSTETEM KURBIS
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Frisch gehackter

Krautermischung 450g Spanischer Knoblauch

450g

Geréauchertes Salsa mit grob
Knoblauchpiiree 325g geschnittenen Tomaten
1000g

IUTATEN 4 L

4 Fladenbrote

1 Flaschenkiirbis

100 g Mayonnaise

100 g Bresc Chunky salsa tomato

50 g Bresc Chimichurri

40 g Parmesankase, Flocken

30mi Ol

20 g Bresc Gerauchertes Knoblauchpliree
20 g Bresc Frisch gehackter spanischer
Knoblauch Kapuzinerkress

[UBERELTUNG

Den Kiirbis halbieren und schalen, die Kerne entfernen. Den
Kirbis in Scheiben schneiden. Auf ein Backblech legen und mit
Knoblauch und Chimichurri bestreuen und mit Ol betraufeln. Den
Kirbis im Ofen bei 200 2 10 Minuten braten. Das gerducherte
Knoblauchpliree mit der Mayonnaise mische Die Unterseite des
Fladenbrotes mit der Tomatensalsa bestreichen. Den gerdsteten
Kirbis darauf legen und den Parmesankéase dartiber streuen. Mit
der gerducherten Knoblauchmayonnaise garnieren. Die Oberseite
des Fladenbrotes darauf legen und mit Kapuzinerkresse garnieren.
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