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POMMES FRITES MIT GRIECHISCHEM TOPPING

IUTATEN (. 3

50 g Halloumi

50 g Bacon

40 g Mayonnaise

40 g Gurke

55 g Pommes Frites

10 g Bresc Schwarze Kalamata Oliventapenade
5 g Bresc Gerduchertes Knoblauchpliree

[UBEREITUNG

Die Pommes frites bei 175 EIC goldbraun backen. Die Mayonnaise
mit der schwarzen Oliventapenade und dem gerducherten
Knoblauchpliree mischen. Halloumi und Speck in kleine Wiirfel
schneiden und kurz anbraten. Die Gurke waschen und in kleine
Wiirfel schneiden. Die Pommes frites in ein Tiitchen geben und mit
den Halloumi- und Speckwiirfeln, der Mayonnaise und den
Gurkenwidirfeln garnieren.

Gerauchertes Kalamata-Oliven-
Knoblauchpliree 325g Tapenade 1000g
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