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FRUNLINGSROLLE MIT SPARGEL UND CURRY-DIP

TUTATEN 10 L

e 40 St. weiler Spargel

e 10 Scheiben geraucherter Schinken

e 10 Scheiben Friihlingsrollenteig

e 375 gBresc Alioli clasico

e 40 gBresc Madras

e 30 g Bresc Cherry tomatoes garlic lemongras (Kirschtomaten,
Knoblauch, Zitronengras)

e 15 g Bresc WOKgember (Ingwer)

e 3Eiweil3

IUBERELTUNG

Den Spargel kochen und schilen. Vier Spargel mit dem
gerducherten Schinken umwickeln. Eine Scheibe
Frihlingsrollenteig mit Eiweil3 bestreichen und das Blindel aus
Schinken und Spargel darauf legen. Den WOK-Ingwer dariiber
verteilen und zu einer Friihlingsrolle falten. Die Frihlingsrolle bei
170°C in einigen Minuten frittieren. Alioli mit Madras vermengen

und den Teller damit garnieren.
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Bresc Ingwer & Limette Bresc Madras 450g
WOK 450g

Bresc Sti3saure
Kirschtomaten,
Knoblauch, Zitronengras
1100g

Bresc BV Jakobsstaf 6 4251 LW Werkendam The Netherlands T.+31(0) 183 200 000




