BRESC

<

GEFLUGELLOLLY MIT KALAMATA-OLIVEN

TUTATEN 10 L

e 15 Scheiben Serano-Schinken

e 5 Huihnerbriiste

e 40gEiweil3

e 15 g Bresc Kalamata-Oliven-Tapenade
e 125 g Mayonnaise

e 10 g Bresc Schwarzes Knoblauchpliree

[UBERETUNG

Die Serano-Schinkenscheiben nebeneinander auf Kunststofffolie
legen. Die Huihnerbriste diinn schneiden und den Serano-

GEBRAUCHTE BRESC PRODUKTE Schinken mit dem Hiihnerfleisch belegen. Die Filets
herausnehmen und mit dem Eiweif3 und der griinen Tapenade fein

— malen. Die Hiihnerbriste auf den Serano-Schinken driicken und
[@ mit der Huhn-Oliven-Farce bestreichen. Mit Salz und Pfeffer

’Wr* abschmecken. Zu einer festen Rollade wickeln und in Alufolie

@ y verpacken. Rollade bei 100 °C mit einer Kerntemperatur von 75 °C
) garen. Rollade abkihlen lassen und in Lollis schneiden. Die

Mayonnaise mit Tapenade und dem schwarzem Knoblauch

mischen. Rollade mit einem Lutscherstdckchen servieren und mit
Mayonnaise und passender Kresse garnieren.
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Bresc Kalamata-Oliven- Bresc Pilzmischung 450g
Tapenade 1000g

BAC
WARIIC

Bresc Schwarzes
Knoblauchpliree 325g

Bresc BV Jakobsstaf 6 4251 LW Werkendam The Netherlands T.+31(0) 183 200 000




