BRESC
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GRIECHTSCHE BRUSCHETTA

TUTATEN 10 L

e 10 Scheibchen Ciabatta

e 90 g Bresc Chunky salsa tomato

e 45 gFetazerbroselt

e 10 gBresc gerdstetes Knoblauchpiiree

e 6 Stiele Kresse

[UBERELTUNG

Die Ciabatta-Scheibchen mit dem gerésteten Knoblauchptiree

bestreichen und im Ofen bei 180 °C 7 Minuten résten. Die chunky
salsa tomato mit dem zerbréckelten Feta-Kase mischen. Die Feta-
Mischung auf die Bruschetta |6ffeln und mit der Kresse garnieren.

GEBRAUCHTE BRESC PRODUKTE

’*

R SSENUA Z
/] i H
N VL— 4 n?: :
Al ‘@E s T
\ LY P
Bresc Gerostetes Bresc Salsa mit grob
Knoblauchpliree 325g geschnittenen Tomaten

1000g
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