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HUEVOS A LA RANCHO

» 3 & B'\\ O

D X o & -~ < o \*"\&’ \\Q\%’\‘@x\@\ o
& o s NS PRI
t\(_g“&\\.' \&\ S \\\\\“ \@\\\ X i \ {4 A%

N < \\\\ = W \“\ " i’
: \\\\\“\ ®g\®‘ \\\\\\\‘i\\! sl il
BN o T SR

GEBRAUCHTE BRESC PRODUKTE

Bresc Frisch gehackter Bresc Salsa Pico de gallo

Spanischer Knoblauch 1000g
450g

TUTATEN 10 L

10 Bagnat (Brotchen)

10 Eier

650 g gemischte Bohnen

250 g Bresc Pico de gallo

250 g Kase, gerieben

50 g Schnittlauch

50 g Bresc Frisch gehackter spanischer Knoblauch

[UBEREITUNG

Die Bagnat-Brotchen halbieren, die Oberteile getrennt halten. Die
Brotchen aushohlen. Die gemischten Bohnen mit Pico de Gallo
zubereiten. Knoblauch hinzugeben. Die Brotchen mit der
Bohnenmischung fiillen. Uber jedem Brétchen ein Ei aufschlagen
und hineinlaufen lassen, den geriebenen Kase dartiber streuen. Im
Ofen bei 200 °C fiir 6 Minuten backen. Mit fein geschnittenem
Schnittlauch garnieren.
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