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<

[TALTAN SUMMER FLOWER: SPARGEL UND EN PARMASCHINKEN MIT CALABRIAN CHILT & BELL
PEPPER SAUCE

JUTATEN 10 %

300 g gekochte Riso-Pasta

150 g Bresc Peperoni Marinati

300 g Bresc Kalabrische Chili- & Paprikasauce
10 Scheiben Coppa di Parma

10 Scheiben Parmaschinken

20 Spargelspitzen

20 Lupine Cress

50 g Jorda Bacon-Crumble

[UBEREITUNG

Die Riso-Pasta kochen und mit den Peperoni Marinati vermischen.
Den Glasrand zuerst in Eiwei3 und anschlieend in den Crunch
dippen. Die Pasta auf die Glaser verteilen und die kalabrische
Chili- & Paprikasauce dartiber geben. Aus Coppa di Parma und
Parmaschinken kleine Rosen rollen. Diese in das Glas, in die Sauce
setzen und die Lupine Cress sowie die Spargelspitzen
hineinstecken.

Bresc Kalabrische Chili- Bresc Marinierte
Paprika-Sauce 1000g Paprikastiicke 1000g
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