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<

KLASSTSCHE SCHNECKEN TN ELNER TELGWARENSCHALE

TUTATEN 10 L

e 60 Petit Gris de Namur (Schnecken)
e 60 Orecchiette-Nudeln

e 375 g Bresc Premium Basilikumpesto
e 250 g Paniermehl

o Kresse

[UBERELTUNG

Die Nudeln al dente kochen. Die Schnecken leicht aufwarmen.
Jede Orecchiette mit einer Schnecke flillen und mit Pesto
bestreichen. Aus Paniermehl und Pesto Streusel herstellen. Mit
Kresse garnieren.
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