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SCHOKOLADENMOUSSE MIT BRESC SCHWARZEM KNOBLAUCH, PISTAZIENCREME UND
KAFFEECRUMBLE

JUTATEN 10 %

e 1kgSchokoladenmousse

15 g schwarzer Knoblauch von Bresc

200 g Pistaziencreme

400 g karamellisierte Walntisse

200 g Kaffeecrumble

Essbare Bliiten und/oder Kresse (optional)

[UBERELTUNG

Bereiten Sie eine zarte Schokoladenmousse zu und verfeinern Sie
sie mit 1 bis 2 % schwarzem Knoblauch von Bresc - flir eine
tiberraschend tiefe Umami-Note, die wunderbar mit der SiiBe der
Schokolade harmoniert. Portionieren Sie die Mousse dekorativ auf
den Tellern. Geben Sie einige Tupfer Pistaziencreme daneben.
Streuen Sie knusprige Kaffeecrumble und karamellisierte
Walntisse dartiber. Dekorieren Sie zum Schluss mit essbaren
Bliiten oder Kresse - fiir ein frisches, elegantes Finish.

Bresc Schwarzes
Knoblauchpiiree 325g
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