BRESC

<

SUBKARTOFFEL-KRAPFEN MIT RAS EL HANOUT

TUTATEN 10 L

665 g StiBkartoffeln

300 g Mehl

125 gEi

100 g Bresc Ras el Hanout
25 g Backpulver

Pfeffer und Salz

[UBEREITUNG

Kartoffelpliree mit Mehl, Ei und Backpulver zu einem Teig
verriihren. Den Teig mit Ras el Hanout, Salz und Pfeffer wiirzen.
GEBRAUCHTE BRESC PRODUKTE Mit einem Essl6ffel kleine Kugeln und der Fritteuse backen.

NO IMAGE

Bresc Ras el Hanout
Gewlirzmischung 450g
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