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2 gehackte Zwiebel

Olivendl zum Anschwitzen

8 g Bresc gehackter Knoblauch

40 g Bresc Strattu di pomodoro (Tomaten-Strattu)
2 Dosen geschalte Tomaten 400 g

500 g frische reife Tomaten geschnitten

4 g Bresc Erbe Italiano (Italienische Kriuter)
Pfeffer und Salz nach Geschmack
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UBERELTUNG

GEBRAUCHTE BRESC PRODUKTE

Die Zwiebel in Olivendl anbraten, ohne sie zu farben, und
Knoblauch und Strattu hinzuftigen. Das Ganze erhitzen und dann
die Tomaten und die Tomatenstiicke hinzufligen. Schmoren Sie sie,
bis sie gar sind. Auf Wunsch die Sauce mit dem Stabmixer zu einer
glatten Masse pirieren. Mit den italienischen Krautern, Pfeffer
und Salz abschmecken.

NO IMAGE NO IMAGE
Bresc Gehackter Bresc Gehackter
Knoblauch 1000g Knoblauch 450g
NO IMAGE NO IMAGE
Bresc Italienische Krauter Bresc
450g Sonnengetrocknetes
Tomatenpliree 450g
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