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PULLED PORK NACH ASTATISCHER ART

IUTATEN 4 L

4 Gua-Boa

400 g Pulled Pork

40 g Bresc Cajun

200 g Atjar

20 g Frihlingszwiebel, geschnitten

20 g Koriander gehackt

4 Blatter Pak Choi

120 g Mayonnaise

20 g Bresc Red chili puree (Rotes Pfefferschotenptiree)

IUBERELTUNG

Mayonnaise mit red Thai Curry wiirzen. Mayonnaise mit rotem
Pfefferschotenptiree wiirzen. Gua Bao mit Blatt Pak Choi und
Atjar fiillen. Das Schweinefleisch darauf legen. Mit der Chili-
Mayonnaise garnieren. Mit Friihlingszwiebeln und Koriander

bestreuen.
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