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Purée de piments rouges
450g 450g

Salsa alatomate 1000g Salsa alatomate 325g

INGREDLENTS A 1

3 dl de mayonnaise

1dl de ketchup

100 g de salsa de tomates Bresc

50 g de purée de tomates

100 g de purée de poivrons grillés Bresc
75 g de purée de piment rouge Bresc

2 échalotes

20 g de capres

Y% citron

METHODE DE PREPARATLON

Presser le jus de citron et mélanger tous les ingrédients. Réduire le
tout en purée avec le mixeur plongeant jusqu’a obtenir une sauce
bien lisse.
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