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PLANCHE APERO AVEC TOMATES CERTSES A L"ATGRE-DOUCE

INGREDIENTS 10 X

375 g de tomates cerises a I'aigre-douce Bresc, ail et persil
3 fuet (saucisse séche)

375 g d’olives noires

40 g de Parrillada Aio e Lemone Bresc

25 g de pesto de basilic Premium Bresc

25 g de fromage rapé

5 pl de pate feuilletée

sel et poivre

METHODE DE PREPARATION

PRODUTTS BRESC UTILISES Egoutter les tomates cerises et les déposer dans des ramequins.
Couper le fuet en fines tranches. Mélanger les olives et les mariner
avec la Parrillada Aio e Lemone, saler et poivrer. Laisser reposer la
pate feuilletée une heure au réfrigérateur. Dérouler la pate, la
badigeonner de pesto et saupoudrer de fromage rapé. Découper
des bandes et les torsader, puis enfourner 10 minutes dans un four
a 180 °C. Disposer les tomates cerises, le fuet, les olives et les
torsades feuilletées sur une planche apéro.

Parrillada Aio e Lemone Tomates cerises a l'aigre-
450g douce, ail et persil 1100g

Bresc BV Jakobsstaf 6 4251 LW Werkendam The Netherlands T.+31(0) 183 200 000




