BRESC
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CARPACCTO DE TOMATE ET CREVETTES DE HOLLANDE

- INGREDIENTS 10 X

400 g de crevettes de Hollande

75 g d’Alioli limén Bresc

50 g d’huile au basilic

50 g de vinaigre de vin blanc

25 g de Strattu di pomodoro Bresc
10 tomates Kumato
5trdeburrata

cresson basilic

poivre et sel
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METHODE DE PREPARATION
PRODULTS BRESC UTLLISES

Mélanger le vinaigre et I'huile, saler et poivrer. Trancher les
e—— tomates et les faire mariner avec le mélange huile / vinaigre.
’6 Mélanger I'Alioli limén avec le Strattu di pomodoro. Disposer la
T tomate dans |'assiette et répartir la burrata dessus. Dresser les
crevettes et décorer avec une pointe d’Alioli limén. Arroser avec
un peu de marinade de la tomate et garnir de cresson basilic.
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Bresc Purée de tomates
séchées au soleil 450g

Bresc BV Jakobsstaf 6 4251 LW Werkendam The Netherlands T.+31(0) 183 200 000




