BRESC

<

ESPUMA DE TOMATE A LA MOZZARELLA

INGREDIENTS 10 X

1500 g de chunky salsa tomato Bresc
500 g de creme fraiche

500 g de blanc d’ceuf

60 g de gélatine

3 cartouche de gaz

5 mozzarellas de bufflonne

cresson basilic

METHODE DE PREPARATION

Mixer la sauce chunky salsa tomato, le blanc d’ceuf et la moitié de
la creme au blender. Faire tremper la gélatine dans de I'eau froide.
Dissoudre la gélatine dans le reste de la créme. Verser la créeme
chaude tout en remuant, dans le mélange de tomates et passer au
tamis fin. Verser dans le siphon et aérer avec 1 cartouche de gaz.
Dresser la mozzarella détaillée et garnir d’espuma de tomates et
de cresson basilic.

LETSTVE -

Bresc Salsa avec de gros
morceaux de tomate
1000g
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