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BELGNETS DE POMME DE TERRE AUX CHAMPTGNONS FORESTLERS

INGREDIENTS 4 L

e 265 gde purée de patate douce

e 120 gdefarine

e 50 gd’oceuf

e 50 g de mushroom mix Bresc

e 25 gde purée roasted garlic Bresc
e 10gdelevure

e Poivre et sel

METHODE DE PREPARATION

Mélanger la purée de patate douce avec la farine, I'ceuf et la levure
PRODUTTS BRESC UTILISES jusqu’a obtention d’'une pate. Incorporer le mélange de
champignons, la purée d’ail roti (roasted garlic) dans la pate, saler
et poivrer. Former des petites boules avec une cuillere a glace et

fg f* les faire frire.
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Mélange de champignons
450g
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Purée d’ail grillé 325g
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