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FRITES AVEC GARNTTURE A LA GRECQUE

INGREDIENTS (. 3

50 g de halloumi

50 g de lard fumé

40 g de mayonnaise

40 g de concombre

55 g de frites

10 g de tapenade Kalamata d’olives noires Bresc
5 g de purée d’ail fumé Bresc

METHODE DE PREPARATION

Faire cuire les frites a 175 2IC jusqu’a ce qu’elles soient bien
dorées. Mélanger la mayonnaise avec la tapenade d'olives noires et
la purée d'ail fumé. Couper le fromage halloumi et le lard fumé en
petits cubes et les faire frire brievement. Nettoyer le concombre et
le couper en petits cubes. Mettre les frites dans un cornet a frites
et garnir de cubes de fromage halloumi, de lardons, de concombre
et de mayonnaise.

Purée d’ail fumé 325g Tapenade Kalamata
d’olives noires 1000g
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