BRESC

<

MOUSSE CAPRESE

INGREDIENTS i 3

2 dl de coulis de tomate

20 g de strattu di pomodoro Bresc
10 g de purée de basilic Bresc

2 dl de creme fraiche

50 g de beurre froid en dés

1dl de bouillon de Iégumes

poivre et sel

METHODE DE PREPARATLON

Faire chauffer le bouillon de [égumes avec le coulis de tomate, le
strattu di pomodoro et la créme fraiche. Assaisonner avec |la purée
de basilic, le sel et le poivre. A 'aide d’'un mixeur plongeant,
mélanger le beurre et faire chauffer davantage. Servir la mousse
immédiatement.

TRATU DI
i

Purée de basilic 450g Purée de tomates séchées
au soleil 450g
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