BRESC

<

FROMAGE DE TETE DE VOLATLLE

INGREDIENTS 12 X

500 g de filet de poulet cuit/effiloché

100 g de Salsa avec de gros morceaux de tomate Bresc
5 dl de bouillon de volaille

4 gd’agar-agar

1 feuille de laurier

2 cornichons (gros)

METHODE DE PREPARATLON

Porter le bouillon a ébullition avec la feuille de laurier, laisser
infuser. Ajouter la salsa et |'agar-agar et porter a ébullition. Couper
le cornichon en longues laniéres. Mélanger le filet de poulet
effiloché avec le bouillon. Tapisser le moule avec un film plastique
et le remplir du mélange de poulet. Disposer les laniéres de
cornichon dans le moule sur différentes couches. Laisser bien
refroidir et retirer du moule. Couper des tranches et servir.

Bresc Salsa avec de gros
morceaux de tomate
1000g
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