BRESC

<

MADELEINE AU STROP D' ERABLE ET GINGEMBRE

INGREDIENTS 5 &

200 g de beurre

15 g de thé Darjeeling

3 ceufs

120 g de sucre

150 g de beurre parfumé

15 gsirop d'érable

15 g de purée de gingembre Bresc
150 g de farine

2gdelevure

METHODE DE PREPARATION

PRODULTS BRESC UTLLISES

Porter le beurre a ébullition avec le thé.

Couvrir et laisser infuser au moins 10 minutes.

Filtrer et pousser le thé a travers le tamis pour obtenir le plus de

goUt possible.

Battre les ceufs avec le sucre blanc.

Incorporer le beurre, le sirop d’érable et la purée de gingembre.
HOMAGE Mélanger la farine avec la levure et tamiser. Spatuler sous la pate.

Laisser épaissir 15 minutes au réfrigérateur.

Beurrer les moules a madeleine et les garnir de pate.

Faire dorer les madeleines dans un four préchauffé a 200°C.
Bresc Purée de
gingembre 450g

Bresc BV Jakobsstaf 6 4251 LW Werkendam The Netherlands T.+31(0) 183 200 000




