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TUNA SHUFFLE - TATAKT DE THON AVEC TOMATES TIGREES ET SAUCE AUX ALGUES ET AUX HERBES
VERTES

INGREDIENTS 10 X

250 g de thon frais

6 tomates tigrées vertes

10 krupuk au safran

300 g de sauce aux algues et aux herbes vertes
10 baies de capres

50 g de caviar de moutarde

10 fleurs de zalotti

Cresson

METHODE DE PREPARATLON

Coupez les tomates en petits cubes. Assaisonnez avec du sel et du
poivre. Coupez le thon en 10 cubes égaux et disposez-les les uns a
coté des autres. Faites griller le thon trés brievement a feu vif.
Versez les tomates dans les verres et disposez les crackers de
crevettes dessus. Disposez les cubes de thon sur les crackers de
crevettes et terminez par la sauce aux algues et aux herbes vertes.
Garnissez de baies de capres, de caviar de moutarde, de fleurs de
zalotti et, pour une touche de couleur, d'un brin de cresson vert.
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