BRESC

<

VINATGRETTE MEDITERRANEENNE

—
STt 1

Purée de basilic 450g

B vy v

WOK Piment vert et
au soleil 450g rouge 450g

INGREDIENTS B

0,4 dl d’huile d’olive

50 g de strattu di pomodoro

50 g de pesto di pomodori Bresc
50 g de tapenade d’olives noires Bresc
50 g de capres

30 g de petits oignons argentés
30 g de cornichon

2 échalotes

50 g de WOKpiment Bresc

10 g de purée de basilic Bresc
poivre et sel

METHODE DE PREPARATION

Hacher finement les capres, les cornichons, les petits oignons
argentés et les échalotes et mélanger avec les autres ingrédients
dans I'huile. Assaisonner le mélange avec du sel et du poivre.

Bresc BV Jakobsstaf 6 4251 LW Werkendam The Netherlands T.+31(0) 183 200 000




