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BALLETJES VAN MONCHOU MET OLLJF EN GROENTECHIPS

INGREDIENTEN 4 L

e 100 g MonChou

e 100 g groentechips

e 2 gBresc Black garlic puree

e 15 g Bresc Black Kalamata olive tapenade

BEREIDINGSWIJZE

Vermeng de MonChou met de knoflook en de olijventapenade.
Draai de groentechips fijn in de keukenmachine. Verwerk het
monchou-mengsel in acht kleine balletjes en plaats in de koeling.
Paneer de balletjes door de fijngemalen groentechips.

Zwarte Kalamata olijven Zwarte knoflookpuree
tapenade 1000g 325g
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