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CHINESE TOMATENSOEP MET CRISPY NOEDELS

INGREDIENTEN 4 L

1| groentebouillon
140 g tomatenpuree
% bosje lente-ui

5 g sambal badjak

% zakje rijstnoedels
0,5 dl ketjap

40 g Bresc Gemberpuree
100 g taugé

2 el maizena

100 g champignons
50 g tofu

BEREIDINGSWIJZE

T
i==————=rr Snijd de champignons in plakjes, lente-ui in ringetjes en de tofu in

o s blokjes. Verwarm voor de soep de ketjap, de tomatenpuree en de
@ ‘ gemberpuree. Blus af met de bouillon. Bind af met maizena. Kook
i— @ de soep door. Frituur de noedels en laat ze uitlekken op
INGER -%l' \: keukenpapier. Vul de koppen met de garnituur en schenk de soep
N\R‘i’ 'S erop. Hak de noedels fijn en strooi ze op de soep.
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Gemberpuree 450g
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