BRESC
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CITROENGRAS TUTLES

INGREDIENTEN R §

200 g gesmolten boter

200 g eiwit

200 g bloem

200 g poedersuiker

100 g Bresc Citroengraspuree

BEREIDINGSWIJZE

Smelt de boter met het citroengras en laat even trekken. Laat het
wat afkoelen. Meng alle ingrediénten met als laatste de bloem en
laat het even rusten. Verwarm de oven voor op 165 graden en
smeer het beslag uit op een siliconen matje met de gewenste mal
en een palet. Bak de koekjes goudbruin in 6 a 7 minuutjes.
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Bresc Citroengraspuree
450g

Bresc BV Jakobsstaf 6 4251 LW Werkendam The Netherlands T.+31(0) 183 200 000




