BRESC

<

CODTATL ROYALE: KABELJAUW MET SEAWEED & GREEN HERBS SAUCE

INGREDIENTEN 10 X

500 gram kabeljauw

300 gram zoetzuur van rode kool

250 gram hollandaise saus

100 gram Bresc Seaweed & green herbs saus

Ingrediénten zoetzuur van rode kool:

e 50 mlrijstazijn
e 30 ml mirin
e 300 gram rode kool

BEREIDINGSWIJZE

Kook de rijstazijn en mirin en giet dit op de gesneden rode kool.
Portioneer de kabeljauw en gaar deze in de oven. Plaats de rode
kool onderin een cocktailglas. Leg de kabeljauw op de rode kool.
Meng de hollandaise saus met de bresc seaweed & green herbs
saus. Schep de saus over de kabeljauw en garneer af naar wens.

Bresc Zeewier- en groene
kruidensaus 1000g
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