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GAMBA MET TUINERWTEN PANNA COTTA EN CHIPOTLE & BELL PEPPER SALSA

INGREDIENTEN 10 X

500 g gerookte makreel

10 gamba's

300 g Bresc Chipotle & Bell pepper salsa
10 st Ingelegde radijs / uitjes

30 takjes salad pea

BEREIDINGSWI]ZE

Breng 250 g kookroom aan de kook en meng met 20 g Bresc
gerookte knoflook en 4 g Agar Agar. Haal de pan van het vuur en
voeg er 250 g tuinerwtjes aan toe en draai glad in de blender. Vul
GEBRUTKTE BRESC PRODUCTEN de vormpjes met het erwtenmengsel en plaats in de vriezer. Haal
de bevroren panna cotta uit de mal en plaats op een bord. Serveer
de panna cotta met gerookte makreel en een gebakken gamba.
Werk het gerecht af zoals op de foto met de Bresc chipotle paprika
salsa, ingelegde ui en radijs. Als garnering plaats je 3 takjes salad
pea op het gerecht.

Bresc Chipotle en Paprika
salsa 1000g
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