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GEGRILDE HALLOUMT, VIJGEN EN CUMBLE VAN WALNOOT

INGREDIENTEN 10 X

e 20 pl halloumi

e 250 g walnoten

e 125 gBresc tapenade vijgen
e 75 ghoning

® cress

e olijfolie

BEREIDINGSWIZE

Maal de walnoten in een keukenmachine en vermeng met de
honing. Strijk het mengsel dun uit op een bakplaat met vetvrij
papier en zet in de oven op 180 °C gedurende 5 minuten. Laat dit
afkoelen. Verhit een grillpan en smeer licht in met olie. Grill de
halloumi en draai ze een kwartslag zodat er een ruitenpatroon
ontstaat. Maak de crumble van walnoot fijn. Dresseer de gegrilde
halloumi op een bord. Leg hierop een quenelle van de
vijgentapenade. Garneer met de cress en de crumble van walnoot.
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