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<

KOGEL VAN DONKERE CHOCOLADE, RODE PEPER EN AMANDEL

INGREDIENTEN R 3

e 250 gslagroom ongezoet

e 30 g Bresc Rode peperpuree
e 400 g pure chocolade

e 50 groomboter

e gebruneerd amandelschaafsel

BEREIDINGSWIJZE

Doe de chocolade in een grote kom. Breng de slagroom met de
rode peperpuree aan de kook. Giet de warme massa op de
chocolade. Meng het tot een homogeen mengsel en laat het
afkoelen tot 25°C. Meng de boter met een mixer door het
mengsel.

Laat de ganache op kamertemperatuur komen en doe het in een
spuitzak. Vul de vormpjes met de ganache. Laat de ganache in de
vormpjes uitharden. Maak een crunch van het gebruneerde
amandelschaafsel. Rol de kogels door het amandelschaafsel.
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