BRESC

<

MANGO-TJS MET BASTLICUM CREME BROLEE

INGREDIENTEN 10 X

10 st bollen & 50 g mango-ijs

65 g Bresc Basilicumpuree

10 dl creme Brilée

5dl slagroom

25 g Bresc Red Thai curry

10 st didess kroepoek rode curry
150 grietsuiker

e BEREIDINGSWI]ZE

Verwarm de créme brileé in een pannetje en breng op smaak met
GEBRUTKTE BRESC PRODUCTEN de basilicumpuree. Giet in een schaaltje en laat opstijven. Meng de
slagroom met de thai curry en sla deze stijf. Frituur de kroepoek en
laat afkoelen. Bestrooi de créme briileé met de rietsuiker en brand
af met de brander. Plaats in het midden de bol ijs en garneer met
curry room, kroepoek en passende cress.

Bresc Basilicumpuree Bresc Thaise rode curry
450g 450g
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