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PESCA MEDITERRANEA: ZALMMOUSSE MET PERZIK EN GRILLED BELL PEPPER & CURRY SAUCE

INGREDIENTEN 10 X

30 Plakjes Perzik

600g Zalmmousse

30 stuks Buffel mozzarella Piccolini
300g Bresc Gegrilde paprika & kerrie saus
1 st Red meat radijs

1 st Bosui

20 st Basil Cress

Voor de krokantjes / tuilles:

30g Brescgegrilde paprikapuree
30g eiwit

30g poedersuiker

30g bloem
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GEBRULKTE BRESC PRODUCTEN
BEREIDINGSWI]ZE

Meng alle ingrediénten voor de krokantjes goed door elkaar en bak
in een siliconenvorm op 180 2/ gedurende 8 minuten. Grill de perzik
aan twee kanten, leg deze in het glas, spuit de zalmmousse in het
glas. Leg de buffelmozzarella op de dotjes van de zalmmousse en
leg daar de gesneden bosui, cress en red meat radijs op.

Bresc Gegrilde paprika &
currysaus 1000g
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