BRESC

<

RISOTTO PESTO ALLA GENOVESE

INGREDIENTEN 10 X

750g risottorijst

125g boter

3 kleine uien gesnipperd

4 dl droge witte wijn

200g Bresc pesto alla Genovese

3 Itr groente- of kippenbouillon

500 gram pancetta of Prosciutto di Parma

BEREIDINGSWI]ZE

Rooster de pancetta in de oven op ongeveer 140 graden, op vetvrij
GEBRUTKTE BRESC PRODUCTEN bakpapier. Dit kan tussen 30 tot 60 minuten duren afhankelijk van
de dikte van de plakjes.

Bereid een klassieke risotto met de ingrediénten zoals
aangegeven. Voeg bij de laatste stap voor het serveren pas de
Bresc Pesto alla Genovese toe.

NOIMASE Draai quenelles van de risotto, of serveer zoals gewenst op bord.

Voeg de krokantjes van de pancetta toe, en drapeer extra Bresc
Pesto alla Genovese over het gerecht. Garneer af naar wens.
Bresc Pesto alla
Genovese 450g
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