BRESC

<

THATOLL VAN ZOETE AARDARPEL

INGREDIENTEN S 1

kg

2 zoete aardappels

100 g creme fraiche

100 g kokosmelk

10 g Bresc Citroengraspuree

10 g Bresc Gemberpuree

10 g Bresc WOKpeper

15 g gesneden koriander

10 g Bresc Beemster knoflookpuree
25 gvissaus

200 g Bresc Alioli limén

BEREIDINGSWIZE

Pof de aardappels in de schil in een oven van 200 graden totdat ze
goed gaar zijn. Pel ze en prak ze helemaal fijn. Pureer alle overige
ingrediénten en meng ze door de aardappel.

AL

Bresc Alioli met citroen Bresc Citroengraspuree
1000g 450g

Bresc Groene & rode
peper WOK 450g
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